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de Llanga (tot el dia) Lloc: Of. de Turisme de Llanca
(places limitades)
Reserves: 972 38 08 55
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LACU'NTAEMQE;I\‘V NT Viu I'experiéncia d’una jornada
a la mar, aquesta és la manera
més autentica de poder-ho fer.

Lloc: Port de Llanca
_ (places limitades)
de dilluns a divendres.
Fins el 30 de setembre
JO[ d E [GH‘ Reserves: 650 27 24 27
WWW.eNnroses.com
. . . Hora: de 5,30 a 17h.
L et
Lloc: Sala Walter Benjamin
de Portbou (places limitades)

Reserves: 972 38 08 55 ~—
Activitat gratuita
Hora: 18h.
£
Iii LLAN(;A '».“H— .
Y A G5,
de Llan@é AAAAAAAAAA Llanga turisme @Llancaturisme

patrocinadors

1y _ HOR A NCR# @
i B — Costa Brava

www.costabrava.org

collaboradors

""és:'p(

N
h .. Aluntanicnr
= - o Celera

B AT
TR

splashcomunicacio.com



Hotel Grifeu IVA inclos

Ceviche de roca en suc de
citrics i Merken / Calamarsets
d'ham al seu brou amb patates
dolces / Llug fumat
lleugerament i verduretes de
terra en mantega d'avellanes /
Crema gelada de vainilla amb
pasta fregida de canyella, trufa
i toffee

Aigua, Vi Castell de Peralada,
Cafe
MRS A AN ANTS TS IT\T

Ctra. Portbou, 36 / Platja de Grifeu - 972 38 00 50
info@hotelgrifeu.com - hotelgrifeu.com

min. 2 pax / IVA inclos

Anxoves amb torradetes i
tomata
Calamars a la romana

Llug de palangre, a l'all cremat

Postre a escollir de la carta

Vins Castell de Peralada
Aigua i café

Castellar, 37 - 972 38 01 78
info@restaurantcannarra.com - restaurantcannarra.com

IVA inclos

Tapetes de benvinguda

Coca amb verdures escalivades

i anxoves / Lluc de palangre a

la graella i fritada d’alls tendres

amb gambes / Pastis de fruits
vermells

Aigues, vins, caves i cafe.
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Ctra. Portbou s/n - 972 38 01 67; 972 38 12 00
info@hotelgrimar.com - hotelgrimar.com
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taula completa / IVA inclos

DEGUSTACIO DE TAPES: croqueta
d’oliva negra i anxoves / tonyina al
natural amb oli verge, soja i caviar

VAV

d’arengada fumada / sac de cabra
de mar amb verduretes i formatge
blau / torradeta de pernil del bo
amb ou fregit de guatlla / vieres
amb foie i confitura feta a casa /
producte en estat pur,
escamarlanets amb cansalada /
caneld mar i muntanya de peix i
marisc amb suc de rostit / llauneta
de sarsuela amb sipia i gamba /
suquet de peix amb picada de
pescadors i allioli negat
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cornet de pinya al cava / pijama
2013/ consomé de xocolata amb
llet , mantega salada i pluja de
nous
trufa d’avellana / pa amb tomata i
xocolata

pa i aiglia inclos en el preu
Vins i Caves de Peralada no
inclosos

Castellar, 62 - 972 38 02 95 -
restaurant@elvaixell.com - elvaixell.com

UV

taula completa / IVA inclos

Amanida de llamantol / Vieres
amb ceba tendra i mani / Llug
de palangre del Port de Llanca
amb salsa bullanessa / Mojito
Kakau / Textures de xocolata /

Cafes i petits fours
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Vins Perelada Garnatxa blanca
D.0O. Emporda Aigiies minerals

Castellar, 41 - 972 38 01 25
info@restaurantelspescadors.com
restaurantelspescadors.com

I

taula completa / IVA inclos

Brotxeta de tonyina amb ceba
confitada. / Canel6 de llug amb
bolets. / Llug a la donostiarra.

Carpaccio de pinya amb gelat
de vainilla.

Vi Castell de Peralada

Placa Catalunya - 972 38 05 37 - canquim@terra.es
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IVA inclos

Amanida de brie amb reduccio
de moscatell, ceba tendra i
tonyina fresca o Canelons de
llug de palangre, llagostf i
escuma de pebrot del piquillo

Llu¢ amb gamba vermella i
germinats de ceba o Melds de
vedella amb guarnicié

Sorbet de gintonic

Pa, aigua, vi de castell de
Peralada i cafe

Club Nautic Llanga - 972 38 05 17
treventsllanca@gmail.com

IVA inclos, minim 2 persones

Snaks i Tapes
Records de Llanca
Llug en Romescada

Cremds de xocolata blanca
amb citrics

Vi Castell de Peralada

Cafe i Trufes

Av. Pau Casals 23 - 972 38 04 75
info@restaurantlavela.com - restaurantlavela.com
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IVA inclos é

=

Aperitiu Passatges E

Coca de sardines, olivada, mel ;_‘

i citrics ]

Lluc de Palangre a l'estil =

japonés. :

El nostre postre de Baileys. ]

-
Vi Castell de Peralada
Aigua (1/4 It/pp), pa

AAY AoV ava—a . s A~ aA'ab;

Passeig de la Sardana, 7 - 972 39 00 71 - passatges.net

Copa de Benvinguda.
Tartar de llagostins amb xips

de verduretes, amanida
d'enciam de mar i escarola.

IVA inclos

Tronc de llug de palangre a la
donostiarra.

Tap de can Llissa amb xocolata

Cafe i petits fours
Celler: Vins D.O Emporda

Urb. St. Miquel s/n; Camping St. Miquel
972 38 90 18 - info@campingsantmiquel.com

IVA inclos

Dauets de Peix de Palangre en
escabetx. / Papillota cruixent de
Peix de Palangre. / Poma al
forn farcida amb cruixent de
galeta i gelat de vainilla antiga

Vins i Caves Castell de Perelada

Av. 11 setembre, 7 - 972 38 91 96
info@totsompops.com - totsompops.com

IVA inclos

Carpaccio de nero amb
vinagreta d'olives i bolets / Llug
de palangre amb salsa de tinta

i esparrecs / Crema de

mascarpone amb raim i

llagrimes de mel

[

Vins de Perelada, aiglies
minerals i cafe

AN

Francesc Ribera, 16 - 972 38 90 09
info@restauranteljovent.com - restauranteljovent.com



